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4 Binalarin insaati ve yerlesimi

4.1 Genel gereksinimler

» Binalar, kontaminasyon kaynaklarina uygun bir sekilde tasarlanacak, insa
edilecek ve muhafaza edilecektir.

4.2 Cevre

» Yerel cevreden kaynaklanan potansiyel kontaminasyon kaynaklarina dikkat
edilecektir.

4.3 Kuruluslarin yerleri

» Saha sinirlari acikca tanimlanacaktir. Siteye erisim kontrol edilecektir.




5 Tesis ve ¢alisma alani duzeni

5.1 Genel gereksinimler

» ¢ duzenler, iyi hijyen ve imalat uygulamalarini kolaylastiracak sekilde tasarlanacak, insa
edilecek ve muhafaza edilecektir.

5.2 i¢ tasarim, diizen ve trafik diizenleri

» Bina, Urln ve personel akisi ve islenmis alanlardan ham maddenin fiziksel olarak
ayrilmasi ile yeterli alan saglayacaktir.




5 Tesis ve ¢alisma alani duizeni

5.3 i¢ yapilar ve baglanti parcalari

>

islem alani duvarlari ve zeminleri, islem veya Uriin tehlikesine uygun sekilde yikanabilir veya
temizlenebilir olacaktir. dayanikh temizligi kolay olacak

Zeminler su birikmesini 6nleyecek sekilde tasarlanacaktir
Giderler kapatilacak ve kapatilacaktir.

Tavanlar ve tavan armatdurleri, kir ve yogusma olusumunu en aza indirecek sekilde
tasarlanacaktir.

Varsa, disaridan acilan pencereler, cati havalandirmalari veya vantilator sineklikli olacaktir.

Disaridan agilan kapilar kullanilmadigi zamanlarda kapatilmali veya perdelenmelidir.




5 Tesis ve ¢alisma alani duizeni

5.4 Ekipmanin yeri

» Ekipman, ¢alistirma, temizlik ve bakim icin erisime izin verecek sekilde yerlestirilecektir.

5.5 Laboratuvar tesisleri

» Mikrobiyoloji laboratuvarlari kontaminasyonunu onleyecek sekilde tasarlanacak,
yerlestirilecek ve isletilecektir. Dogrudan bir tretim alanina acilmayacaktir.
» 5.6 Gegici veya mobil tesisler ve satis makineleri

» Gegici yapilar ve satis makineleri ile iliskili ek tehlikeler degerlendirilecek ve kontrol
edilecektir.




5 Tesis ve ¢alisma alani duizeni

5.7 Gida, ambalaj malzemeleri, malzemeleri ve gida disi kimyasallarin depolanmasi

>

Depolama alanlari kuru ve iyi havalandirilmis olmalidir. Sicaklik ve nemin izlenmesi ve kont
belirtilen yerlerde uygulanacaktir.

Depolama alanlari, hammaddelerin ayristirilmasina, bitmis trlnlere izin verecek sekilde
tasarlanacak veya diizenlenecektir.

Tum malzemeler ve Urlnler zeminden uzakta ve malzeme ile duvarlar arasinda yeterli bosluk
birakilarak depolanacaktir.

Temizlik malzemeleri, kimyasallar ve diger tehlikeli maddeler icin ayri, glivenli (kilitli veya bask
sekilde erisim kontrolll) bir depolama alani saglanacaktir.



6 Kamu hizmetleri - hava, su, enerji

6.1 Genel gereksinimler

>

6.2 Su temini

>

>

Uriin kontaminasyon riskini en aza indirmek icin kamu hizmetlerinin kalitesi izlenecektir.

icme suyu temini, Gretim islemlerinin ihtiyaclarini karsilamaya yeterli olacaktir.

Buz veya buhar (mutfak buhari dahil) dahil olmak tzere Uriin icerigi olarak veya Urlinler ve
urun yuzeyleriyle temas halinde kullanilan su, trtnle ilgili belirli kalite ve mikrobiyoloji
gereksinimleri karsilamalidir.

Su kaynaklarinin klorlanmasi durumunda, kontroller, kullanim noktasindaki artik klor
seviyesinin ilgili spesifikasyonlarda verilen sinirlar icinde kalmasini saglayacaktir.

icilemez su, etiketli ve icme suyu sistemine bagl olmayan ayri bir tedarik sistemine sa
olmalidir.



6 Kamu hizmetleri - hava, su, ener;ji

6.3 Kazan kimyasallari

» Kazan kimyasallari, hemen kullaniimadiginda ayri, giivenli (kilitli veya baska sekilde erisim
kontrolli) bir alanda saklanacaktir.

6.4 Hava kalitesi ve havalandirma

» Kurulus tarafindan sicaklik veya nemin kritik kabul edildigi durumlarda, bir kontrol
sistemi kurulacak ve izlenecektir.

» Fazla veya istenmeyen buhar, toz ve kokulari gidermek ve islak temizlik sonrasi
kurumayi kolaylastirmak icin havalandirma (dogal veya mekanik) saglanacaktir.

» Hava kaynakli mikrobiyolojik kontaminasyon riskini en aza indirmek icin oda hava
besleme kalitesi kontrol edilecektir.




6 Kamu hizmetleri - hava, su, ener;ji

6.5 Basingli hava ve diger gazlar

» imalat veya doldurmada kullanilan basincli hava, karbondioksit, nitrojen ve diger gaz
sistemleri, kirlenmeyi 6nleyecek sekilde insa edilecek ve bakimi yapilacaktir.

» Havanin filtrasyonu, mimkin oldugu kadar kullanim noktasina yakin olmalidir.
6.6 Aydinlatma

» Saglanan aydinlatma (dogal veya yapay) personelin hijyenik bir sekilde
calismasina izin verecektir.




7 Atik Bertarafi

7.1 Genel gereksinimler H
» Uriinlerin veya lretim alanlarinin kirlenmesini énleyecek sekilde atik malzemelerin
tanimlanmasini, toplanmasini, uzaklastirilmasini ve bertaraf edilmesini saglayacak

sistemler bulunacaktir.

7.2 Atik ve yenmeyen veya tehlikeli maddeler i¢in kaplar

» Atik ve yenmeyen veya tehlikeli maddeler igin; Kullanim amaci agik¢a tanimlanmis,
belirlenmis bir alanda bulunan, kolayca temizlenebilen malzemeden yapilmis, atigin
aruin icin risk olusturabilecegi yerlerde kilitlenir olmalidir

7.3 Atik yonetimi ve uzaklastiriimasi

» Atiklarin ayristirilmasi, depolanmasi ve uzaklastirilmasi icin 6nlem alinacaktir.



7 Atik Bertarafi

7.4 Drenajlar

» Drenajlar, malzemelerin veya urinlerin kontaminasyon riskinden kacinilacak sekilde
tasarlanacak, insa edilecek ve yerlestirilecektir.

» Drenajlar, beklenen akis yiklerini kaldirmaya yetecek kapasiteye sahip olacaktir.
» Drenajlar isleme hatlarindan gegmeyecektir.

» Drenaj yonu kirli bir alandan temiz bir alana akmayacaktir.




8 Ekipman uygunlugu, temizligi ve
bakimi

8.1 Genel gereksinimler

» Gidaile temas eden ekipman, temizlik, dezenfeksiyon ve bakimi kolaylastirmak icin
tasarlanacak ve insa edilecektir.

» Gida ile temas eden ekipman, tekrarlanan temizlige direnebilen dayanikli malzemelerden
yapilacaktir.
8.2 Hijyenik tasarim

» Ekipman, operatorin elleri ile Grunler arasindaki temasi en aza indirecek sekilde
tasarlanacaktir.

» Amaclanan lridne uyumlu, piruzsiz, kolay temizlenir, Gzerinde delik ve civata
bulunmayan tasarimlar olmalidir.
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8 Ekipman uygunlugu, temizligi ve bakimi

8.3 Uriin temas yiizeyleri

» Urlin temas yiizeyleri, gida kullanimi icin tasarlanmis malzemelerden yapilacaktir.
Sizdirmaz ve paslanmaz veya korozyonsuz olacaktir.

8.4 Sicaklik kontrol ve izleme ekipmani

» Isil islemler icin kullanilan ekipman, ilgili Griin sartnamelerinde verilen sicaklik gradyani
ve tutma kosullarini karsilayabilmelidir. Ekipman, sicakligin izlenmesini ve kontrolini
saglamalidir.
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8 Ekipman uygunlugu, temizligi ve bakimi

8.5 Temizlik tesisi, kaplari ve ekipmanlari

» Tum tesisin, aletlerin ve ekipmanin tanimlanmis sikliklarda temizlendiginden emin
olunmalidir.

» Programlar neyin temizlenecegini , sorumlulugu, temizleme yontemini (6rnegin CIP,
COP), 6zel temizlik araglarinin kullanimini, sokme gereksinimlerini ve temizligin
etkinligini dogrulama yontemlerini belirtmelidir.
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8 Ekipman uygunlugu, temizligi ve bakimi

8.6 Onleyici ve diizeltici bakim

» Onleyici bakim programi, gida giivenligi tehlikelerini izlemek veya kontrol etmek
icin kullanilan tim cihazlari icermelidir.

NOT: Bu tir cihazlarin 6rnekleri arasinda ekranlar ve filtreler (hava filtreleri dahil),
miknatislar, metal detektorler ve X-isini detektorleri bulunur.

» Uriin giivenligini etkileyen bakim taleplerine dncelik verilir.

» Gecici duzeltmeler Grtn glvenligini riske atmayacaktir. Kullanilan makine yaglari
gidaya uygun olacaktir.

» Bakim personeli, faaliyetleriyle iliskili trln tehlikeleri konusunda egitilecektir.




9 Satin alinan malzemelerin yonetimi

» 9.2 Tedarikgilerin se¢imi ve yonetimi

» Tedarikcilerin secimi, onaylanmasi ve izlenmesi icin tanimlanmis bir siirec
olacaktir.

» iceriginde; Tedarikcinin kalite ve gida glivenligi beklentilerini, gereksinimlerini
ve sartnamelerini karsilama yeteneginin degerlendirilmesi olmalidir.




9 Satin alinan malzemelerin yonetimi

9.3 Gelen malzeme gereksinimleri (ham / icerik / ambalaj)

» Teslimat araclari, tasima sirasinda malzemenin kalite ve glivenliginin korundugunu
dogrulamak icin bosaltma 6ncesinde ve sirasinda kontrol edilecektir

» Malzemelerin kullanimdan 6nce dogrulama yontemi belgelenmelidir.




10 Capraz bulasmanin onlenmesine
vonelik tedbirler

10.1 Genel gereksinimler

» Kontaminasyonu 6nlemek, kontrol etmek ve tespit etmek igin programlar yirurlikte
olacaktir.

» Fiziksel, alerjen ve mikrobiyolojik bulasmanin énlenmesine yonelik tedbirler dahil
edilecektir.




10 Capraz bulasmanin 6nlenmesine yonelik
tedbirler

» 10.2 Mikrobiyolojik capraz kontaminasyon

» Mikrobiyolojik capraz bulasma potansiyeli bulunan alanlar (havadan) belirlenecek ve bir
ayirma (bolgeleme) plani uygulanacaktir. Olasi kontaminasyon kaynaklarini, Griindn
duyarhligini ve bu alanlara uygun kontrol 6nlemlerini belirlemek icin asagidaki gibi bir tehlike
degerlendirmesi yapilacaktir:

a) ¢ig Urlnlerin bitmis veya yemeye hazir Uirlinlerden ayrilmasi;
b) yapisal ayrim - fiziksel engeller, duvarlar veya ayri binalar;
c) gerekli is giysisine gecmek icin gereksinimleri olan erisim kontrolleri;

d) Ekipman ayrimi — materyaller ve araclar (alerjen)

vV v v v VY

e) hava basinci farklari. (yiksek risk ve disik risk temelli)




10 Capraz bulasmanin 6nlenmesine yonelik
tedbirler

10.3 Alerjen yonetimi

» Uriinde mevcut olan alerjenler, tasarim veya potansiyel imalat capraz temasi
ile beyan edilecektir. Beyanname, tliketici Grlnleri icin etiket Uzerinde ve daha
fazla islenmesi amaclanan urinler icin etiket veya eslik eden belgeler Gzerinde
olacaktir.

» Urlinler, temizlik ve hat degistirme uygulamalari veya Uriin siralamasi yoluyla
istenmeyen alerjen capraz temasindan korunacaktir.




10 Capraz bulasmanin 6nlenmesine yonelik
tedbirler

10.4 Fiziksel kontaminasyon

» Kirllgan malzemelerin kullanildigi yerlerde, periyodik muayene gereksinimleri ve kirilma
durumunda tanimlanmis prosedirler yerine getirilecektir.

» Ekipmandaki cam ve sert plastik bilesenler gibi kirilgan malzemelerden mimkdin
oldugunca kacinilmalidir.

» Cam kinlma kayitlari tutulacaktir. Tehlike degerlendirmesine dayali olarak, potansiyel
kontaminasyonu 6nlemek, kontrol etmek veya tespit etmek icin dnlemler alinacaktir.




11 Temizleme ve Sanitasyon

11 Temizleme ve sanitasyon
11.1 Genel gereksinimler

» Gida isleme ekipmaninin ve ortaminin hijyenik bir durumda tutulmasini saglamak igin
temizlik ve sanitasyon programlari olusturulacaktir. Programlar, uygunluk ve etkililigin
devami icin izlenecektir.

11.2 Temizlik ve sanitasyon ajanlari ve araglari

» Tesisler ve ekipman, i1slak veya kuru temizleme ve / veya sanitasyonu kolaylastiracak bir
durumda tutulacaktir. Temizleme ve sanitasyon ajanlari ve kimyasallar acikca tanimlanmali,
gida sinifi olmali, ayri depolanmali ve yalnizca Ureticinin talimatlarina uygun olarak
kullanilmalidir. Aletler ve ekipman, hijyenik tasarima sahip olacak ve potansiyel bir yabanci
madde kaynagi icermeyen bir durumda muhafaza edilecektir.




11 Temizleme ve Sanitasyon

11.3 Temizleme ve sanitasyon programlari

Temizleme veya sanitasyon programlari asgari olarak sunlari belirtmelidir:
» a)temizlenecek veya sanitize edilecek alanlar, ekipman ve gerecler;
» b) belirtilen gorevler igcin sorumluluk;

» c)temizleme / sanitasyon yontemi ve sikligi;

» d)izleme ve dogrulama diizenlemeleri;

» e)temizlik sonrasi denetimler;

» f) baslangic 6ncesi denetimler.




11 Temizleme ve Sanitasyon

11.4 Yerinde temizlik (CIP) sistemleri

» CIP sistemleri, aktif Grln hatlarindan ayrilacaktir. CIP sistemleri icin parametreler
tanimlanmali ve izlenmelidir (kullanilan herhangi bir kimyasalin tirl, konsantrasyonu,
temas siiresi ve sicakligi dahil).

11.5 Sanitasyon etkinliginin izlenmesi

» Temizlik ve sanitasyon programlari, strekli uygunluk ve etkinliklerini saglamak icin
kurulus tarafindan belirlenen sikliklarda izlenecektir.




12 Hasere kontrolii

12.1 Genel gereksinimler

» Hasere faaliyetine elverisli bir ortam olusturmaktan kaginmak igin hijyen, temizlik,
gelen malzeme denetimi ve izleme prosedurleri uygulanacaktir.

12.2 Hasere kontrol programlari

» Kurulus, hasere kontrol faaliyetlerini yonetmek veya atanmis uzman yuklenicilerle
ilgilenmek icin atanmis bir kisiye sahip olacaktir.




12 Hasere kontrolii

12.3 Erisimi 6nleme

» Binalar iyi durumda muhafaza edilecektir. Delikler, kanallar ve diger potansiyel hasere
erisim noktalari kapatilacaktir. Dis kapilar, pencereler veya havalandirma acikliklari
zararlilarin giris potansiyelini en aza indirecek sekilde tasarlanacaktir.

12.4 Barinma ve istila

» Depolama uygulamalari, zararlilara yiyecek ve su teminini en aza indirecek sekilde
tasarlanacaktir.




12 Hasere kontrolii

12.5 izleme ve algilama

» Detektorlerin ve tuzaklarin haritasi muhafaza edilecektir. Detektorler ve tuzaklar,
malzemelerin, Urlnlerin veya tesislerin olasi kirlenmesini 6nleyecek sekilde
tasarlanacak ve yerlestirilecektir.

» Dedektorler ve tuzaklar saglam, kurcalamaya dayanikli yapida olacaktir. Hedef zararliya
uygun olmalidir.

» Dedektorler ve tuzaklar, yeni hasere faaliyetini belirlemeye yonelik bir siklikta
incelenecektir. Trendlerin belirlenmesi icin denetimlerin sonuglari analiz edilmelidir.




12 Hasere kontrolii

12.6 imha

» imha tedbirleri, istila kaniti rapor edildikten hemen sonra uygulamaya konulacaktir.

» Kullanilan tir, miktar ve konsantrasyonlari gostermek igin pestisit kullanim kayitlari
tutulacaktir; nerede, ne zaman ve nasil uygulandigi ve hedef zararl.




13 Personel Hijyeni ve Calisan Tesisleri

13 Personel hijyeni ve ¢alisan tesisleri

13.1 Genel gereksinimler

» islem alani tehlike ile orantili kisisel hijyen ve davranislar icin gereklilikler belirlenmeli

ve belgelenmelidir.

» Tum personel, ziyaretciler ve ylkleniciler dokiimante edilmis gerekliliklere uymakla

yukimladdar.




13 Personel Hijyeni ve Calisan Tesisleri

13.2 Personel hijyen tesisleri ve tuvaletler

» Kurulusun ihtiyac duydugu kisisel hijyen derecesinin strdurulebilmesini
saglamak icin personel hijyen tesisleri mevcut olacaktir. Tesisler, hijyen
gerekliliklerinin uygulandigi noktalara yakin konumlandirilacak ve acikca

belirtilecektir.




13 Personel Hijyeni ve Calisan Tesisleri

13.3 Personel yemekhaneleri ve belirlenmis yemek alanlari

» Personel kantinleri ve gida depolama ve tiketim icin belirlenmis alanlar, Gretim
alanlarinin capraz bulasma potansiyeli en aza indirilecek sekilde yerlestirilecektir.

» Personel yemekhaneleri, malzemelerin hijyenik bir sekilde saklanmasini ve hazirlanan
yiyeceklerin hazirlanmasini, depolanmasini ve servis edilmesini saglayacak sekilde

yonetilecektir.




13 Personel Hijyeni ve Calisan Tesisleri

13.4 is kiyafeti ve koruyucu kiyafet

» Urlinlerin veya malzemelerin islendigi alanlarda calisan veya bunlara giren personel, amaca uygun, temiz
ve iyi durumda (orn. Yirtilma, yirtilma veya yirtilma malzemesi olmayan) is kiyafetleri giymelidir.

» Gidanin korunmasi veya hijyen amaglari icin zorunlu olan giysiler baska hicbir amacla kullanilmayacaktir.
s giysisi diigmelere sahip olmayacaktir. is giysisinin bel seviyesinin tizerinde dis cepleri olmamalidir.
Fermuarlar veya citcith baglanti kabul edilebilir.

» s kiyafetleri, giysilerin kullanim amacina uygun standartlara gére ve araliklarla yikanacaktir.

» s kiyafeti, sag, ter vb. Uriinlerin Griinii kirletmemesini saglamak icin yeterli koruma saglamalidir.

» isleme alanlarinda kullanilacak ayakkabilar tamamen kapali olacak ve emici olmayan malzemelerden
yapilacaktir.




13 Personel Hijyeni ve Calisan Tesisleri

13.5 Saglik durumu

» Calisanlar gida ile temas operasyonlarinda istihdam edilmeden 6nce tibbi
muayeneden gececektir.

13.6 Hastalik ve yaralanmalar

» Kullanilan yara mantlari parlak renkli ve metal dedektor tarafinda algilanabilir
olacaktir. Hasta olan personelin, gidaya temas etmeleri veya gidaya temas
eden ekipmanlara temas etmeleri engellenmelidir.




13 Personel Hijyeni ve Calisan Tesisleri

13.7 Kisisel temizlik

» Gida Uretim alanlarindaki personelin ellerini yikamasi ve gerektiginde dezenfekte
etmesi gerekecektir

13.8 Kisisel davranis

» Dokumante edilmis bir politika, personelin isleme, paketleme ve depolama
alanlarinda ihtiya¢c duydugu davranislari tanimlamalidir.




14 Yeniden Isleme

14.1 Genel gereksinimler

» Yeniden calisma, Gridn guvenligi, kalitesi, izlenebilirligi ve mevzuata uygunluk
saglanacak sekilde depolanacak, islenecek ve kullanilacaktir.




14 Yeniden Isleme

14.2 Depolama, tanimlama ve izlenebilirlik

» Depolanan yeniden isleme, mikrobiyolojik, kimyasal veya yabanci madde kontaminasyonuna maruz kalmaya
karsi korunacaktir.

» Yeniden isleme (6rn. Alerjen) icin ayirma gereksinimleri belgelenmeli ve karsilanmalidir. Yeniden isleme igin
izlenebilirlik kayitlari tutulacaktir.

» Yeniden isleme siniflandirmasi veya yeniden calisma taniminin nedeni kaydedilecektir (6rnegin, triin adi,
Uretim tarihi, vardiya, mense hatti, raf dmra).

14.3 Yeniden isleme kullanimi

» Yeniden calismanin bir triine "islem i¢i" adim olarak dahil edildigi durumlarda, yeniden isleme
kullaniminin kabul edilebilir miktari, tirt ve kosullari belirtilecektir.

» Gerekli 6n islem asamalari dahil olmak lGzere islem adimi ve ekleme yontemi tanimlanacaktir.




15 Uriin geri cagirma prosediirleri

15.1 Genel gereksinimler

» Gerekli gida glivenligi standartlarini karsilamayan urtnlerin tedarik zincirinin tim
gerekli noktalarinda tanimlanmasini, konumlandirilmasini ve ¢ikarilmasini saglayacak
sistemler mevcut olacaktir.

15.2 Uriin geri ¢cagirma gereksinimleri

» Geri ¢cagirma durumunda kilit irtibat kisilerinin bir listesi muhafaza edilecektir. Acil
saglk tehlikeleri nedeniyle Grinlerin geri cekilmesi durumunda, ayni kosullar altinda
uretilen diger Urtnlerin givenligi degerlendirilecektir. Kamu uyarilarina duyulan ihtiyag
dikkate alinacaktir.




16 Depolama

16.1 Genel gereksinimler

» Malzemeler ve urlnler; toz, yogusma, duman, koku veya diger kirlilik kaynaklarindan
korunan temiz, kuru, iyi havalandirilmis alanlarda depolanacaktir.

16.2 Depolama gereksinimleri

» Uriin veya depolama sartnamelerinin gerektirdigi yerlerde, depolama sicakligl,
nemi ve diger ¢cevresel kosullarin etkili kontroll saglanacaktir.

» Atik malzemeler ve kimyasallar (temizlik Grlnleri, yaglayicilar ve bocek ilaglari) ayri
olarak depolanacaktir.

» Belirtilen stok rotasyon sistemleri (FIFO / FEFO) gozlemlenecektir.




16 Depolama

16.3 Araglar, tasitlar ve konteynerler

» Araclar, tasitlar ve konteynerler, ilgili spesifikasyonlarda verilen gerekliliklere uygun bir
onarim, temizlik ve durumda tutulacaktir.

» Araclar, tasitlar ve konteynerler, Grtinin hasar gormesine veya kontaminasyonuna karsi
koruma saglayacaktir.

» Kurulusun gerektirdigi yerlerde sicaklik ve nem kontroli uygulanacak ve
kaydedilecektir.

» Dokme konteynerler yalnizca gida kullanimina tahsis edilecektir.




17 Uriin bilgisi ve tiiketici bilinci

» Bilgi tiketicilere, 6nemini anlamalarini ve bilingli secimler yapmalarini saglayacak
sekilde sunulmalidir.

» Bilgiler, sirket web siteleri ve reklamlar gibi etiketleme veya diger yollarla saglanabilir
ve Urun icin gecerli saklama, hazirlama ve sunum talimatlarini icerebilir.




18 Gida savunmasi

18.1 Genel gereksinimler

» Her kurulus, potansiyel sabotaj veya terorizm eylemlerinden kaynaklanan trtnlere
yonelik tehlikeyi degerlendirecek ve orantili koruyucu onlemler alacaktir.

18.2 Erisim kontrolleri

» Kurulus icindeki potansiyel olarak hassas alanlar belirlenecek, haritalanacak ve Erisim
kontroliine tabi tutulacaktir.

» Mumkin oldugunda, erisim, kilitler, elektronik kart anahtari veya alternatif sistemler
kullanilarak fiziksel olarak kisitlanmalidir.
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